
Nos entrées
Tataki de Thon frais,  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22,50€

légumes croquants et Sésame
Fresh Tuna tataki with crispy vegetables

Jambon de Parme, petit Mesclun   . . . . . . . . . . . .15€

Parma ham with Mesclun salad

L’assiette asiatique  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18,50€

Crevettes tempura, nems, samoussa, salade et menthe
fraîche (9 pièces)
Fried tempura, prawns, nems, samosa 

Avocat Crevettes Sauce Cocktail  . . . . . . . . .19,50€

Avocado shrimp and cocktail sauce 

Melon et Jambon de Parme (selon saison) . . .19,50€

Melon and Parma ham

Salades
Tomates Mozzarella di Buffala   . . . . . . . . . . . .19,50€

Tomatoes and buffalo’ s mozzarella cheese

Salade Niçoise    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50€

Salad Niçoise

Salade “Belle Plage”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .21,50€

(mesclun, saumon mariné, haricots verts, menthe fraîche,
pommes de terre tièdes, échalotes et pistache)
Mesclun salad, marinated saumon, green beens, fresh mint, hot po-
tatoes, shallots and pistachio

Salade César Poulet Bacon   . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50€

(Salade iceberg, copeaux de parmesan, poulet, bacon, croûtons)
Iceberg lettuce, chicken, parmesan, bacon, crotons

Salade César Gambas   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .26,00€

King prawns caesar salad

Salade de chèvre chaud en brick  . . . . . . . . . .19,50€

Green salad with warm goat cheese 

Salade de Homard frais, . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .29€

vinaigrette d’agrumes 
Fresh lobster salad

Nos spécialités crues
(garnies de frites et salade verte)

Tartare de Bœuf, 
Frites et salade verte (poêlé supplément 3 €)  . . . . . . . . . . .22€

ground raw beef patty with seasonings – french fries and salad

Carpaccio de bœuf . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18,50€

Thinly sliced raw beef meat

Tartare de thon frais . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22,50€

Fresh tuna tartare

Saumon mariné à l’aneth,  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .21,50€

ses toasts (non garni en formule)
Marinated salmon with dill, toasts 

Tartare de saumon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .21,50€

fresh salmon tartare

Nos sandwiches 
(garnis de frites et salade verte)

Club Sandwich Poulet Bacon . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50€

Club Sandwich au Saumon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50€

Menu des juniors

Steak haché 
ou nuggets de volaille 
ou poisson pané
ou pâtes à la bolognaise
+ Glace

Minced steak or Fowl nuggets or Breaded fish with French fries or

pasta, or Pasta with tomato meat sauce + Ice cream

+frites
ou pâtes

13,50€

Jusqu’à 10 ans
Under 10 years



Carte des vins
Vins au verre                          15 cl                                                                                                  
• Les Collines (VDP du Var) blanc, rosé, rouge                                       6,50€

• Château Minuty Prestige (Provence) rosé                                        9€

• Chardonnay Louis Latour (Ardèche) blanc                                     7,50€

• Le Père Anselme (Côtes du Rhône) rouge                                         7,50€

• Prosecco Supérieur (Italie) blanc pétillant                                        7€

Vin de pays du Var              37,5 cl                  75 cl                                                                    
• Les Collines (VDP) rosé, rouge                               14,50€                  19,50€

• Les Collines (VDP) blanc                                                                          19,50€

Côtes de provence                 37,5 cl    50 cl      75 cl                                                                    
•  “Bailly” rosé, rouge et blanc                                 16,50€               23,50€ 
......................................................................................................................................................................................

• Château Saint-Maur, cuvée Saint M                                             27,50€ 

   Cru classé rosé, rouge et blanc                                                                             
......................................................................................................................................................................................

• La vie en rose de Château Roubine                                             26,50€
    Rosé                                                                                                                       Giroboam 3l

                                                                                                           115€ 
......................................................................................................................................................................................

• Château “Ferry Lacombe”                                            20,50€  29,50€ 

Cuvée Naos rosé 
......................................................................................................................................................................................

• Château Miraval rosé et blanc                                                           33€ 
......................................................................................................................................................................................

• Château “Roubine” Cuvée classique                          22,50€     33€ 

  Cru classé rosé, rouge et blanc                                                              magnum

                                                                                                            70€ 
......................................................................................................................................................................................

• Minuty “Cuvée Prestige”                                                 26€       38€ 

  Rosé, rouge et blanc                                                                                         magnum
                                                                                                                                                                                                rosé ou blanc

                                                                                                            80€ 
......................................................................................................................................................................................

• Château Minuty Rosé et Or                                                              52€ 

Bandol                                                          75 cl

• Domaine de la Bastide Blanche  rosé et rouge                                   38€ 

Les vins d’ailleurs                 37,5 cl    50 cl      75 cl                                                                    
• Prosecco Supérieur (Italie) blanc pétillant                                        28€
......................................................................................................................................................................................

• Chardonnay Louis Latour (Ardèche) blanc           15€                   26,50€
......................................................................................................................................................................................

• Côtes du Rhône, rouge
  Domaine de la Grivelière, Le Père Anselme                                           26,50€ 
......................................................................................................................................................................................

• Sancerre Durand (Loire) blanc et rouge                                                     40€ 
......................................................................................................................................................................................

• Chablis “La Sereine“ (Bourgogne) blanc                                           40€ 
......................................................................................................................................................................................

• Château Tour des Graves,
  Côte de Bourg (Bordeaux) rouge                                                        38 € 

Champagne                                                      75 cl

• Champagne Pommery - Brut Royal                                             60€ 

  - la coupe : 11,00 € 

  - Kir Royal : 12,50 € 
......................................................................................................................................................................................

• Pommery Brut Rosé                                                                       80€
......................................................................................................................................................................................

• Ruinart Blanc de blancs                                                                140€  

Nos desserts
Fromage et petit Mesclun
Cheese with green salad 
Brie “Brie” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9€

Crottin de Chèvre  Goat’s milk cheese  . . . . . . . . .9€

Fromage blanc  Curd cheese
Nature . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8€

Coulis de Fruits Rouges  Red berry sauce  . .10€

Profiteroles Chocolat et Chantilly   . .12€

Moelleux au chocolat noir  . . . . .12€

Chocolate crisp

Baba au Rhum Chantilly Maison  12€

Rum baba with homemade chantilly cream 

Salade de fruits frais  . . . . . . . . . . . . . .10€

Fresh fruit salad

Tarte aux framboises  . . . . . . . . . . . . . . .13€

Raspberry pie

Crème Caramel   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10€

Caramel cream

Tarte au Citron Meringuée   . . .10€

Lemon Meringue pie

Tiramisu au Café  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10€

Tiramisu

Framboises nature (en saison)  . . .12€

Raspberries  (according to the season) 

Fraises au sucre (en saison)  . . . . . . . .12€

Strawberries with sugar (according to the season)

Melon nature (en saison)  . . . . . . . . . . . .12€

Melon (according to the season) 

Pastèque (en saison)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10€

Water Melon (according to the season) 

Nos glaces
Glace 1 boule  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50€

Glace 2 boules . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€

Glace 3 boules . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8€

Dame blanche  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11€

Café ou chocolat liégeois  . . . . . . .11€

Colonel  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12€

Coupe “belle plage”  . . . . . . . . . . . .12,50€

3 sorbets, fruits frais, chantilly

Fraises melba (en saison) . . . . . . .12,50€

Framboises melba (en saison) . .12,50€

Supplément chantilly  . . . . . . . . . . . . . . . .2€

Demandez nos coupes de glaces
selon les fruits de saison - Prix nets

Liste des allergènes disponible à la caisse.

PlageBellePlage

www.belleplage.net


